((INSERE
SPEISEKARTE



((DORSPEISEN

A VONPASTS

(5riiner Blattsalat mit hausgemachtem Dressing Fr. 8.00

Salata da feglia verda cun sosa fatga sez

(5emischter Salat - saisonal zusammengestellt Fr. 9.50
Salata mischedada dalla stagiun

(Bruschetta Fr. 11.50
Gerostetes Weissbrot mit Tomaten,
Knoblauch, Olivendl und frischem Basilikum

(fYruschetta: paun alv ustriu cun tomatas frestgas, ag,

ieli d’ulivas e basilic trestg

(5riechischer Bauernsalat Fr. 14.50

mit Fetakdse

Sdldl‘d da purs greca cun feta

(I\Elsslisalat “Mimosa” Fr. 14.50

mit gebratenem Speck, Ei und Brotcroutons
Salata da rampuniala “Mimosa”

cun carnpiertg barsada, iev e crustins

0)omaten-(Mozzarella Fr. 18.00

mit frischem Basilikum und Balsamico

Salata da fomatas ¢ mozzarella cun basilic frestg e balsamico

(Rindstatar mit Toast und Butter Fr. 25.50
p)atar da bov cun toast e pischada



SUPPEN
Suppas

((Delouté von Blattsalat mit Meerrettich Fr. 9.00
(Delouté da salata da feglia

cun ragisch amara

%dskraftbrﬁhe mit Capuns Fr. 9.00

(f3uglion da bov cun capuns

Austempilzschaumsuppe mit Brothippe Fr. 9.50

Suppa spemusa da bulius-conchiglia cun ina rolla da paun

grische Tomatencremesuppe mit Sauerrahm Fr. 9.50

Suppa cremusa da fomatas frestgas cun groma ascha

O ITNESSTELLER

G)AGLIER DA FITNESS

(5emischte Salate an Hausdressing mit Krauterbutter und

Salatas mischedadas cun sosa fatga sez, pischada cun jarvas e

(Maispoulardenbrust Fr. 21.50
PéZ pulaster ni

Schweinssteak Fr. 23.50
bifteca da piertg ni

(Rindsfilet Fr. 32.50

ﬁ]ez‘ da bov



CB["JNDNER SPEZIALITATEN

SPEC]AL] TADS GRISCHUNAS

CBﬁndner Gerstensuppe in der Terrine mit Hausbrot Fr. 12.00

Una cuppa suppa da giutta grischuna cun paun casa

(Capuns nach Grossmutters Rezept Vorspeise / Avonpast Fr. 16.50

(Capuns suenter il recept dalla tatta Hauptspeise / Past principal Fr. 24.00

(Bio-(Juarkpizokel Fr. 19.50

mit Wirsinggemiise und Alpkise tiberbacken

(fRizochels da cugliada bio cun baguos tschuor, gratinai cun caschiel d’alp

Wourst-(Kdse Salat garniert Fr. 19.50

Salata da servelas e caschiel garnida

Salsiz-(Carpaccio mit Parmesan und einem Salatbouquet Fr. 21.50

(Carpaccio d’andutgel cun parmesan ed in bouquet da salata

Alpler Makkaroni Fr. 22.50

mit Speck, Zwiebelschmelz, Alpkase und frischem Apfelkompott
Macaruns d’alp

cun carnpiertg, pieun, tschaguolas, caschiel dalp e cumpot da meila frestga

(Biindner Teller Fr. 26.50
Salsiz, Biindner Fleisch, Biindner Rohschinken, Coppa,

Biindner Bergkase und Essigfriichte

Olaglier grischun andutgel, puolpa, schambun criu dil Grischun, coppa,

caschiel da muntogna grischun e fretgs en ischiu



@ASTA

@enne all’Arrabbiata
QJenne all’arrabbiata

Spaghetti mit Knoblauch und Peperoncini
aghettis cun agl e peperoncinis
Sprag ¢l e pep

Spaghetti mit frischer Tomaten-Basilikumsauce

Spaghettis cun sosa da fomatas e basilic fres(ga

Spaghetti Carbonara
Spaghettis carbonara

Spaghetti mit Bolognaise
Spaghettis alla bolognesa

(semiiselasagne mit Safransauce und frittierten Cherrytomaten

E@,Sdgne da legums cun sosa da safrauna e fomatinas frittadas

(]{i/cotta—(]Qvioli mit feinem Gemiiseragout

q%z violis cun ricoftta ed in ragout da legums gustus

@enne mit Graved Lachs in Schnittlauchsauce

gJenne cun scarun empizziu en sosa da tschagugliuns

Fr. 19.00

Fr. 19.50

Fr. 19.50

Fr. 19.50

Fr. 19.50

Fr. 20.50

Fr. 21.50

Fr. 22.50



(CINSERE CKLASSIKER

(NOS CLASSICHERS

(Maispoulardenbrust Fr. 24.50

auf Sherrysauce mit Basmatireis und buntem Gemiise

gJéZ pulaster cun sosa da sherry, ris basmati ed ina mischeida da legums

@aniertes Schweinsschnitzel Fr. 28.50

mit Pommes frites und frischem Marktgemiise
p)algia da piertg panada cun pommes frifes e legums frestgs

Schweinssteak vom Grill Fr. 29.50

mit Kriauterbutter, Grilltomate, Pommes frites
(fRifteca da piertg dil gril cun pischada cun jarvas,

ina fomata grillada e pommes trites

Schweins-Cordon bleu mit Pommes frites und Gemiise Fr. 30.50

(Cordon bleu da pierts cun pommes frites ¢ legums

C@bslebergeschnetzeltes serviert mit Rosti und Gemiise Fr. 34.00

Stagliau da dir vadi surviu cun truffels barsai ¢ legums

Jammriicken Fr. 36.50
im Krauternetz mit Kartoffelgratin, Cherrytomaten und Kohlrabi

(f )ies da tschut cun gratin da truffels, tomatinas e colravas

(Ilesgeschnetzeltes wZircher Art Fr. 38.50

mit Rosti und Gemiiseallerlei

Stagliau da vadi alla turitgesa cun truffels barsai ed ina mischeida da legums

Saltimbocca alla Romana Fr. 38.00

serviert mit Safranrisotto und Blattspinat

Saltimbocca alla Romana cun risof da safrauna e spinat entir



CWiener Schnitzel ,,das Original*

serviert mit Petersilienkartoffeln, frischem Marktgemiise
und Wildpreiselbeeren

(p)algia viennesa “originala” cun truffels da peterschin,

legums frestgs e garnedels selvadis

(I{izldsfilet

Fr. 38.50

Fr. 46.50

in Pfeffersauce mit mediterranen Kartoffeln und frischem Marktgemiise

gZ]ef da bov

cun sosa da peiver, frutfels mediterrans e legums frestgs

VOM SPECKSTEIN

DIL CRAP SCALEGL

(Maispoulardenbrust
gJéZ pulaster

Jammriicken (200g)
f )ies da tschut

%dsfilet (200g)
OFilet da bov

0)-Bonsteak (350g)

@1’1‘1‘6&7 cun ies

(Dazu servieren wir Ihnen.
Kleiner gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Re—
5 Sorten Gemiise, Krauterbutter
Beilagen: Reis, Pommes frites, Kartoffelchips oder Rosti
(Oitier survin nus:
Pintga salata mischedada cun sosa tenor giavisch

5 sorts legums, pischada cun jarvas

Fr. 28.50

Fr. 38.50

Fr. 58.50

Fr. 62.50

Garnituras: ris, pommes trites, schibettas da fruftels ni truttels barsai



((DEGETARISCHE (5 ERICHTE

ORATGAS (YEGETARAS

Spaghetti mit Olivendl, frischen Krdutern und Gemiisestroh Fr. 18.50

Spaghettis cun ieli d’ulivas, jarvas frestgas e strom da legums

(]{'d/sti Vegetarisch mit gegrillten Auberginen und Zucchetti Fr. 19.50

O)ruftels barsai vegetars cun oberschinas e zuchettis grillai

(Risotto mit Pilze Fr. 21.50
Risot cun bulius

Saisonaler Gemiiseteller Fr. 26.50

Frisches Gemiise mit Krdautern und Meersalz gewiirzt
paglier da legums stagiunals

Legums frestgs cungi cun jarvas e sal da mar

Nf Anfrage stellen wir Thnen auch ein spezielles vegetarisches Menii zusammen.

Sin damonda fagein nus bugen in menu vegetar special per Vus.

Orische gegrillte Bachforelle Fr. 22.50

Petersilienkartoffeln und Cremespinat
E@‘gjm frestga grillada cun fruttels da peterschin e spinat

St. Pierrefilet Fr. 29.50

serviert auf Currytagliatelle und griinem Gemiise

gJe‘SCh da sogn Pieder surviu cun tagliatelle da curry e legums verds

gisch— ix Fr. 32.50

mit Scampi auf Zitronengras-Spiess, Trockenreis und Strauchtomaten

CMischeida da péschs cun crevettas sin spidun citronella, ris e tomatinas vid la caglia



O UR UNSERE KLEINEN (FASTE
PER NOS PIGNETS

(Kleiner griiner Kindersalat
gJJ'm‘ga salata verda per atfons

Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghettis cun sosa da tomatas

Orischstdbchen mit Pommes frites und Gemiise

(fRastunets da pésch cun pommes frites e legums

@izza “Katze”
mit Tomaten und Mozzarella

gJI'Zza “cal” cun fomatas ¢ mozzarella

Pizza “Ente”
mit Tomaten und Mozzarella, Schinken, Oregano

QJI'ZZa “anda” cun fomatas, mozzarella, schambun, oregano

(Chicken Nuggets mit Pommes frites und Gemiise

(Chicken nuggets cun pommes frites e legums

»chnipo*
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites und Gemiise
p)algia da piertg panada cun pommes frites e legums

Fr. 4.00

Fr. 9.00

Fr. 9.50

Fr. 10.50

Fr. 10.50

Fr. 10.50

Fr. 15.00

(Kn')lder bis 12 Jahren erhalten 10% Ermassigung auf unsere Kinderkarte

Affons tochen 12 onns survegnan in rabat da 10%

sin nossa carta per affons



